
Pizzas aux fromage Bio
Pastèque Local

Emincé de bœuf  local
Manchon de poulet nature

Coquillettes Bio
Haricot vert Bio persillés

Saint Marcellin Local  au lait cru (coupe) Délice de Chartreuse au lait cru (local)

Assortiment de raisin bio
Cocktail de fruit au sirop Bio (ind)

Salade d'orge perlé Bio et Local

Carotte râpée Bio et Local

Piccatas de poulet Filet de poisson pané bio

Riz camarguais IGP Ratatouille Bio et Local maison

Fromage blanc battu Local (buffet) Yaourt sucré fermier Bio (ind)

Tarte aux pommes Bio
Fruit de saison Bio ou Bio local

Visa de la Responsable de la cuisine mutualisée des collèges Visa de la diètéticienne du Département

Myriam Annequin Berger julie
Visa du Chef d'établissement,

                      production local

                      production  bio et local

                          production  bio 

* ce plat contient du porc

MENU SEMAINE 37

Toute l'équipe de la cuisine mutualisée des collèges et la diététicienne du Département 
vous proposent ces menus et vous souhaitent un excellent appétit !

Lundi 07 Septembre 2026 Mardi 08 Septembre 2026

Jeudi 10 Septembre 2025 Vendredi 11 Septembre 2026


